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ANEXO TÉCNICO II 
 

PARA EL SERVICIO DE ALIMENTOS PREPARADOS PARA LOS FOROS 
DEL PROYECTO 901” FORTALECIMIENTO DE LA PARTICIPACION 

POLITICA, INCLUSION Y NO DISCRIMINACION.” 
 

No. Lugar donde se requiere el 
servicio 

Cantidad de alimento 
Aproximados 

Fecha 
propuesta del 

servicio 

1 Chilpancingo 100-150 04/062026 

2 Chilpancingo 100-150 11/062026 

3 Chilpancingo 100-150 12/06/2026 

 
NOTA ACLARATORIA: Con la finalidad de contar con mayores elementos para el análisis y 
valoración del servicio más conveniente para el desarrollo de las actividades, se solicita 
atentamente que el proveedor presente dos propuestas económicas diferenciadas: una 
considerando el suministro de alimentos y bebidas en recipientes desechables, y otra 
contemplando el servicio en loza y cristalería, según corresponda. Lo anterior permitirá 
realizar una evaluación comparativa y determinar la opción más idónea conforme a las 
necesidades operativas y logísticas del evento. 

 
ESPECIFICACIONES TÉCNICAS DEL SERVICIO 
 
A) ALIMENTOS 
 
El proveedor deberá suministrar alimentos preparados suficientes conforme al número de 
alimentos solicitados en el presente Anexo. 
 
Los alimentos deberán: 
 

• Ser preparados el mismo día del evento. 

• Entregarse en condiciones óptimas para consumo. 

• Mantener condiciones adecuadas de higiene, temperatura y conservación. 

• Considerar porciones suficientes y dignas para las personas asistentes. 
 
B) BEBIDAS O AGUA FRESCA DE SABOR 
 
El proveedor deberá suministrar bebidas suficientes conforme al número de personas 
convocadas. 
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Las bebidas deberán: 
 

• Entregarse a temperatura adecuada para consumo. 

• Privilegiarse su entrega frías. 

• Encontrarse debidamente cerradas y en buen estado. 

• Garantizar condiciones de inocuidad e higiene. 
 
 


